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l. Jvadiné dalis
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Kiekvieng dieng mes naudojame vandenj kaip kurg ir esame jo palydovas
atliekant jvairius darbus, pradedant savo mityba, augaly laistymu, maisto
gaminimu ar neSvarumy nuplovimu.

TIKSLAS: Suzinoti apie vandens fizikines ir chemines savybes;

UZDAVINIAI:

1) Kuarybiskai pavaizduoti vandens chemine formule, gaminant molekulés
modelius;

2) SuzZinoti vandens reikSme Zmogaus, augaly organizmui ir vandens
panaudojimg pramoneéje;

3) Pasigaminti fermentuotg gérima- apelsininj, imbierinj limonada.

,Niekas néra minkstesnis
ar lankstesnis uz vanden),
taCiau niekas negali tam
atsispirti®. - Lao Tzu




Il. Projekto pristatymas
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Tai paprasta molekulé, kurig sudaro vienas deguonies atomas ir du
vandenilio atomai.

Vandens molekulés modeliai

VANDENILIS
DEGUONIS




Vandens molekulés modeliai



Vandens molekulés modeliai
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Suzinoti vandens reikSme zmogaus, augaly organizmui
vandens panaudojimg pramonéje
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Pasigaminti fermentuotg gérimg limonada

Reikalingos medziagos, priemonés, instrumentai:

Karstas vanduo - 1 L.

Vienas didesnis apelsinas.

Vidutinio dydzio citrina.

Cukrus - 140 g.

Citriny ruksties - 5 g.

Sausos mielés % arbatinio Saukstelio.
Maisymo dubuo.

Plastikiniai buteliai gérimui iSpilstyti.
Maistiné plévelé ar folija.
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Darbo eiga:

1. ] indg sutarkuoti citrinos zZievele.

2. ISspausti citrinos, apelsino sultis ir supilti j duben;.
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Darbo eiga:

3. Sudéti j dubenj likusius ingredientus uzpilti juos karStu vandeniu, iSmaisyti.
UZdengti dubenj ir leisti jam atvesti iki 25-30 laipsniy (gali uztrukti apie 60-90 min.).
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Darbo eiga:

4. ] atskira stikline nupilti nemaZiau nei 100 ml paruosto gérimo. Sig gérimo porcija
uzdengti maistine plévele ir pastatyti j Saldytuva tol, kol bus paruostas fermentuotas
gerimas.
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Darbo eiga:

5. Suberti j dubenj sausas mieles, gerai iSmaisyti. Uzdengti dubenj Svariu
ranksSluosciu ir palikti Siltoje vietoje maziausiai 24 valandoms.
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6. Nukosti mieles, gérimg supilstyti j Svarius plastikinius butelius paliekant oro
tarpekl;.

12



lll. Apibendrinimas
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Gaunamas silpnai gazuotas naturalus fermentuotas gérimas. Spalva ryskiai

geltona, o kvapas dvelkiantis citrusais. Sio limonado skonis velniai ragstus,
gaiviai saldus.

Tai sveika alternatyva limonadams, kuriy norisi ypatingai Siltuoju sezonu.

Sio nuostabaus fermentuoto gérimo didZioji

dalis sudaro vanduo, kuriame gausu vandens
molekuliy.

Juk taip skanu ir sveikao

Si gérima norésiu
pasigaminti vasarg
ir pavaisinsiu savo
draugus, Seima.
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